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MUZLU RULO PASTA

4 yumurta

4 fincan seker

4 fincan un

2 fincan su

3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi igin:

3 muz

Vanilyall puding

Sut

Sosu igin:

1 paket krema

2 paket bitter ¢ikolata (140 gr.)

Genis bir kaba yumurta ve sekeri alin, kbpurene kadar ¢irpin.

Ardindan suyu ekleyin. Elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin.
Kakaoyu da ekleyip kek hamurunu asadidan yukariya olacak sekilde karistirin.
Yagli kagit serdiginiz tepsiye kek hamurunu dokun.

Onceden isitilmis 175 derece firinda 25- 30 dakika pisirin.

Pastanin kremasini hazirlayin. Kakaolu puding ile sUtl katilasana kadar ¢irpin.
Pudingi sogumaya birakin.

Kremay! pisen kekin tzerine yayin ve muzlari dizin.

Keki rulo seklinde sarin ve sogumasi i¢in buzdolabinda bekletin. B
Pastanin sosunu hazirlayin. Bitter ¢ikolatalar benmari usulti buharda eritin. Uzerine kremayi ekleyin, iyice ¢irpin.
Kivam almasi i¢in sogumasini bekleyin.

Rulo pastanin Gzerine sosu yayin.
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