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MUZLU RULO PASTA

4 yumurta

60 gr. toz seker (4 ¢orba kagidr)
20 gr. un (4 ¢orba kagidr)

4 adet muz

Limon kabugu rendesi

Krema igin:

2,5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker (200 gr.)
2 ¢orba kasidi un (30 gr.) 1 yumurta sarisi
125 gr.lik margarin

Vanilya ve limon kabugu rendesi

Krema icin, bir kapta unu, toz sekeri, yumurta sansini, vanilyayi, limon kabugu rendesini karigtirin. Siti yavas
yavas ilave ederek ateste karistirarak pigirin. Koyulaginca margarini ilavp ediniz. Atesten aliniz ve karistirarak
sogutunuz.

Bir kapta yumurta ve seker yogurt kivamina gelinceye kadar ¢arpilir.

Un ve Limon kabugu rendesi ilave edilir, hemen karigtirilir.

Bekletmeden yagdl kagdit serilmis firin tepsisine yayin. (1 cm kalinhiginda)

Orta isili firinda pisirin.

Sicakken tepsiden k&agidi ile birlikte alin.

Uzun kenari boyunca roli yapin.

Soguyunca ruloyu agin ve i¢ine krema sirin.

Kabuklar soyulmus olan muzu rulonun basina koyun ve kagitsiz olarak tekrar rulo yapin.

Rulo Gzerine krema siriiniiz, muz dilimleri ve krema ile zevkinize gére susleyin.
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