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MUZLU RULO PANDISPANYA (FRANSA)

6 Yumurta

25 gr. Yumusatiimis tereyagi
125 gr. seker

1 paket vanilya
Iciigin:

6-7 muz

180 gr. seker

50 gr.un

Yarim paket vanilya
3 yumurta

Yarim litre sUt.

Bir kase icine yumurtalar kiriniz. Seker ilave ediniz. Telle koyu boza kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz.
Elenmis un vanilya i¢ine parca yag ilave ederek iyice kiyiniz.

Carpilmig yumurtalar ile un karigimini beraberce karigtiriniz.

Icine kagit yayilmis kenarli tepsiye bosaltiniz. Onceden isitilmis sicak firinda orta 1s1 derecesinde
pembelesinceye kadin pisiriniz.

Firindan ¢ikarilan hamurun k&gidi ile beraber nemli bir bez Gizerine kaydirarak ¢ikariniz. Ve hemen rulo ediniz.
Bir kap icerisinde seker, un, vanilya, yumurtay! telle iyice karistiriniz. Stt ilave ediniz. Bir iki tagim kaynatiniz.
Atesten alniz.

Soguyuncaya kadar kaymak tutmamasi icin telle karistirmaya devam ediniz.

Daha 6nce kivrilarak sariimis pandispanya igerisine ¢ok az kremden surintz.

Kabuklarindan ayrilmis muzlari uzunlamasina pandispanya igerisine yerlestirerek kremini bolca siirmeye devam
ediniz.

Sikica tekrar sariniz. Uzun bir tabak igerisine yerlegtirerek buzdolabinda 1 saat birakiniz.

Dolaptan ¢ikardiktan sonra 1-1,5 cm. kalinhginda yuvarlak dilimler halinde keserek servis tabagdina yerlegtiriniz.

ML® Kolay Muzlu Rulo icin tiklayin

ML® Pandispanya (gorsel)
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