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MUZLU PUF PASTA

2 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi Kuzu gevregi

1,5 su bardagi un

Kremasi icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

1 adet muz

Yeterince damla cikolata, ceviz
Susleme igin yeterince hazir ¢ikolatali sos
Yeterince cilek

Sekeri ve yumurtayi ¢irpin sana yagini, sitl de ekleyip ¢irpiyoruz.kuzu gevregi puresinide ekleyip ¢irpiniz (kuzu
gevregini kaynar suda 2-3 dakika haslayin, sularini iyice stizdrin ve rondoda iyice pargalayin ) unu ve
kabartma tozunu koyup karistirin Harci yagladiginiz firin tepsisine dékin ve édnceden isinmis 150 dereceli firinda
fazla kurutmadan pisirin. Kekin rengini korumak igin elden geldigince fazla pisirmeyin. 2 poset kremsantiyi 1 su
bardagi sUt ile cirpip icerisine kiguk kip kip muzu dorayin ve damla gikolatayi ,cevizi ilave edip karistirin. Pisen
keki soguduktan sonra bir cay bardagi ile yuvarlaklar kesip 1 yemek kasidi yardimiyla krem santiden hafif
tepeleme seklinde koyun. Yuvarlaklar kestigimiz kekin aralarinda kalan pargalari rondadan gegirip tepeleme
koydugdumuz krem santinin Gzerini ufalanmis kek ile kapliyoruz servis tabagina diziyoruz Uzerini ¢ikolata sosu ve
cilekle susliyoruz.
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