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MUZLU PUDINGLI KEK

Yumurta 3 adet

Toz seker 1 su bardag!

Sit 2/3 su bardag

Sivi yag 2/3 su bardagi

Kabartma tozu 1 paket

Puding karisimi 1 paket toz muzlu
Un 1,5 su bardagi

Badem 1 su bardagi file

Tereyagd! 1/2 tath kasigi

Derin bir karigtirma kabina aldiginiz yumurta ve toz sekeri bir ¢irpici yardimiyla krema kivamini alana kadar
karistirin. St ve sivi yag ilavesiyle karistirma iglemini strddrin.

Toz muzlu puding karigimi, kabartma tozu, un ve file badem ilavesiyle ¢cirpmaya devam ettidiniz kek hamuruna
son halini verin.

Dilimli kek kalibini oda sicakliginda beklettiginiz tereyagiyla yagdlayip kek hamurunu icerisine aktardiktan sonra
Gzerini dzeltin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda, Uzeri hafif bir renk alana kadar 35-40 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikartip
oda sicakliginda beklettikten sonra dilimleyip sicak olarak servis edin.

-

i g - B
e - ‘L ;

© lezzetler.com tarif no:176808 « adi:Muzlu Pudingli Kek « génderen:gul « indirme tarihi:14.03.2025 - 20:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-pudingli-kek-vt122836
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/muzlu-pudingli-kek-176808.jpg
http://www.tcpdf.org

