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MUZLU PUDING

8 adet olgun muz

100 gr. Gzim

1 cay bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi tarcin

4 kagik tereyagi

4 kaslk un

2 kasik su

Uzimleri 10-15 dakika ilik suda islatin. Muzlari rendeleyin, tereyagini kiigiik kiigiik kesip, muzlara ilave edin,
¢irpin. Unu yavas yavas dokip, ¢irpin. Yumurtalarin sarilarini teker teker yedirerek katin. Uzimleri kurulayin,
rendelenmis limon kabudu ile karisima ilave edip, ¢irpin. Ayri bir yerde yumurta aklarini kdpdrtiin, karigsima ilave
edip, ¢irpin. Suyu damlatip, yine ¢irpin. Bu hamuru, yagdlanip unlanmisg kaliba dékiin. Firin da yarim saat pisirin.
Gikarip sogutun, ters gevirip, tabaga alin.
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