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KLASIK MUZLU PUDING

2,5 su bardagi sit

2 yemek kagsi§i nisasta

1 tath kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 adet iri muz

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi st (muzu parcalamak icin)

Parcalara ayirdiginiz muzu karistiriciya yerlestirin. 1 ¢cay bardag@i stt ekleyerek calistirin. Ardindan yine ayni kap
icine yumurta sarisl, nigasta, seker ve un konulup iyice gekin. Ayni kapta piriizsiiz olana kadar karigtirin.
Hazirlanan muzlu karnigimi tencereye bosaltin. Uzerine 2.5 su bardagdi sit ekleyip devamli girparak koyulasana
kadar pisirin. Pistikten sonra kuplara pay edip oda sicakliginda sogumaya birakin. Tamamen soguduktan sonra
dolaba kaldirip sogutun.

Soguduktan sonra muz dilimleri ile stsleyip lezzeti tamamlayin.
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