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MUZLU PUDING

2 adet olgun muz

3 yumurta sarisi

Geyrek su bardagi seker

3 yemek kagigI misir nisastasi
1 tath kasidi vanilya

2,5 su bardagi sit

Servis igin:

Krem santi

Vanilyali gofret

Muzlari, yumurta sarilarini, sekeri, nisastay, vanilyayi ve st blender'a koyup kivami plriizsiizlesene kadar
¢evirin. Bu karisimi bir sos tavasina alarak orta ateste koyulasana kadar 8-10 dakika pisirin. Atesten aldiktan
sonra 1stya dayanikli bir kaba bogaltip Gzerini kapatin. En az 4 saat sogumaya birakin.

Servis igin kasikla alip kaselere koyun. Uzerine gofret ve krem santi ekleyin. Kase dolana kadar kat kat
eklemeye devam edin. Bu haliyle servis edebilir ya da 4 saate kadar dolapta bekletebilirsiniz.
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