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MUZLU PUDING DOLGULU TATLI

https://www.droetker.com.tr

Taban:

20 adet kremali kakaolu biskvi

25 g eritilmis tereyagi

2 yemek kasigi st

Dolgu igin:

1 poset Dr. Oetker Muzlu Puding

1 su bardagi krema

1,5 su bardagi st

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus st

2 yemek kagig Dr. Oetker Sutll, Bitter, Beyaz Cikolata Pargalar
Uzeri icin:

0,5 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

0,5 adet muz

4 adet kremall kakaolu biskuvi

1 yemek kasigi Dr. Oetker SGtld, Bitter, Beyaz Cikolata Parcalar
Kalip:

Oval kalip (18x23 cm)

Kalibin i¢ kismini streg film ile kaplayin. BiskGvileri mutfak robotuna alin ve toz haline gelinceye kadar 6gutiin.
Derin bir kaseye alin, eritilmis tereyadi ve siti ekleyip iyice karistirin. Hazirladiginiz kalibin igerisine alin, tabana
ve kenarlara, 3-4 cm yiksekliginde olacak sekilde eliniz ile bastirarak yayin. Buzdolabinda bekletin.

Krema, slt ve puding karigimini bir tencereye alin. Orta i1sidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve oda sicaklgina
gelinceye kadar arada karigtirarak sogutun.

Krem gantiyi 1 gay bardagi soguk siit ile ile 2-3 dakika girpin. Yarisini biskivili tabanin tizerine yayin ve 2 yemek
kasiJ! cikolata pargalarini serpin. Uzerine soguyan pudingi yayin, buzdolabina alin ve 1 saat bekletin. Kalan
krem santiyi de st slslemede kullanmak i¢in buzdolabinda bekletin.

Sdre sonunda ayirdiginiz krem santiye yarim ¢ay bardagi soguk suti ilave edip mikser ile ¢irpin. Yildiz uglu
krema sikma torbasina doldurun ve tathnin Gzerine sikin. Muz dilimleri, ikiye bdlinmis bisklvi ve gikolata
parcalari ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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