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MUZLU PONGCIK

1 paket Tukas Beyaz Damla Cikolatali Muz Aromali Puding
3 su bardagi sit

1 muz

Hamur icin

2.5 su bardagi un

1 su bardagi yogdurt

1 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

1 tath kasidi Tukas Pudra Sekeri

Kizartmak igin siviyag

Tukas Beyaz Damla Gikolatali Muz Aromali Puding’i paketteki tarife gére sitle pisirin. Arada bir karigtirarak
ihtin.

Unu bir kaba alip, ortasini agin.

Yodurt, karbonat, tuz ve pudra sekeri ekleyip, yogurun.

Unlanmig zeminde merdane ile yarim cm kalinhiginda agin.

Bardak agzi ile yuvarlak parcalar halinde kesin.

Siviyagdi derin bir tavada kizdirip, hamurlar 2 tarafl olarak kizartin.

Kizarmig hamurlari, kagit havlu Gzerine alip, biraz soguyunca sandvi¢ seklinde ikiye kesin.
Muzu ince ince dilimleyin.

Iglerine Iinmig olan pudingten 2’ser kasik koyup, 1’er dilim muz ekleyin.

llik ya da soduk olarak servis yapin.

ML® Tepsi Poncik icin tiklayin
ML® Poncik Videosu
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