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MUZLU PIRAMIT PASTA

1 paket muzlu ya da kakolu puding (puding ¢esiti istege bagli olarak degisebilir)
1 paket pétibér biskivi

4 su bardag st

3 adet muz

Bir miktar pudra sekeri (Uzeri igin)

Pudingi Gzerindeki tarife gére hazirlayip, sogumaya birakin. Pudingi kaymaklanmamasi igin arada karistirin.
BuyUkge bir buzdolabi poseti veya temiz bir poseti dikddrtgen seklinde kestikten sonra musludun altina tutup
Islatin, sonra suyunu silkeleyip tepsiye serin. Islak posetin Uzerine (bisklvilerin kaplayacadi alana) esit sekilde
puding dékerek yaydirin. Pudingin Uzerine U¢ sira halinde (15 tane )biskuvileri dizin. Biskivilerin Gzerine puding
dbkerek yayin. Pudingin tzerine geri kalan biskuvileri (15 tane) dizin. Biskuvilerin Gzerine kalan pudingi ddkip
yaydiktan sonra, ortadaki bisklvilerin Gzerine muzlar siralayin. Kenarlardaki biskuvileri, posetiyle beraber
yukarida birlestirilerek G¢gen sekli verin. Yukarida toplanan poseti agiimamasi i¢in bir tarafa katlayin. Pastayi
2-3 saat dolapta bekletildikten sonra dilimlenerek servis yapin.Dilerseniz Uzerine pudra sekeri dokebilirsiniz. .
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