—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU PASTA

Zeynep Aclk

4 Su Bardagi St

1 Su Bardag Toz Seker
2 Corba Kasigi Un

5 Corba Kasigi Kakao

1 Corba Kasigi Nisasta
1 Corba Kasig Tereyadi
1 Paket Vanilya

Sat, seker, un, kakao ve nisastay! bir tencerede iyice karigtiralim. Ocagin altini agip, orta ateste karistirarak
pisirelim. Fokurdayip g6z g6z olunca, vanilya ve tereyag ekleyelim. 2-3 dakika daha pigirip, ocagin altini
kapatalim. Petibor biskivileri bir borcamin tabanina siralayalim. Uzerine iki kepge kadar puding dékelim. Tekrar
biskuvi siralayip, tekrar pudingi ddkelim. Bitln biskiviler bitene kadar islemi tekrarlayalim. En tzerine
dilimlenmis muzlari siralayalim. Buzdolabinda 2-3 saat beklettikten sonra servis edelim.
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