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MUZLU PASTA

3 adet yumurta

2 adet muz

150 gr. toz seker

150 gr. tereyagdi

200 gr.un

1 paket kabartma tozu

150 gr. bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

Sosu icin:

1 paket ¢ig krema

100 gr. bitter gikolata

1 cay bardadi portakal suyu
1 corba kasidi pudra sekeri

Tereyagl, seker ve ¢ikolatayl benmari usull eritin. Yumurta ve muzlan ¢irpip ¢ikolatali karisima ekleyin. Un,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirin. Yaglanmig kaliplara koyup 170 derece firinda 40 dakika pigirin.
Portakal suyu ve pudra sekerini karisgtirin, kekler firndan ¢ikar cikmaz tzerine dékin. Kremayi isitip ¢ikolatayi
icinde eritin ve pastalarin Gzerine dékan.
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