%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU PANKEK

2 adet yumurta

2 corba kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 adet muz

Yumurta ve Pakmaya Pudra Sekeri[Zni iyice girparak, krema kivamina getirin. St ve unu ilave edin. Girpmaya
devam edin. Son olarak Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve sekerli vanilini ekleyin.

Teflon bir tavaya bir kepge yardimi ile kligUk boyutlarda pankek hamurundan dékin. 1 dakika sonra hamurun
Uzerine ince dilimlenmis muzlar yerlestirin.

Hamur g6z g6z olunca diger ylzunu spatula ile gevirip pisirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi uygulayin. Ik
Ik servis yapin.
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