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MUZLU PANKEK

2 adet yumurta

3 ¢corba kagig! erimig tereyagi
1,5 cay bardag pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay kasigi targin

2 adet muz

200 gram cilek

100 gram bdgurtlen

1 ¢corba kasigi nisasta

4 corba kagsig! seker

Yogurma kabinin iginde erimig yag, yumurtalari ve sekeri girpin. Uzerine unu, kabartma tozu ve vanilyay!
karistin. Uzerine sut ilave edip iyice karistirin. Bu harci 15 dakika kadar dinlendirin. Yanmaz tavaya az miktarda
yag sUrUp kasikla pankek harcindan tavaya dékin ve iki ylzini pisirip diiz pankek yapin. Sosu igin muz, gilek,
bégurtlenleri vanilya, nisasta ve sekerle kaynatip sos yapin. llik ya da soguk olarak pankeklerin yaninda ikram
edin.
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