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MUZLU MUHALLEBI

5 bardak sit

1/2 bardak seker

1 adet yumurta sarisi

1 fincan nisasta
Yarim poset kremsanti
1 cay bardagi sit

2 adet muz

SOt bir tencereye alin nisastayi ve yumurta sarisini ilave edip sekeri dokiin ve kisik ateste karistirarak kaynatin.
Koyulaginca kuplara paylastirip sogumaya birakin. Kremsantiyi hazirlayin, souyan muhallebiye 1 &apos;er
kasik pay edin dilimlenmis muz ile susleyip buzdolabinda 2 saat sodutarak servise sunun.

ML® Meyveli Muhallebi icin tiklayin
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