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MUZLU MILFOY PASTASI

6 adet milfdy hamuru

3 ¢corba kasigi un

7 corba kagigi tozseker

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 adet rendelenmis limon kabugu
1 paket vanilya

2 adet muz

Bir tencereye un, seker, yumurta ve sitl aktarip, kaynayana dek karistirarak pisirin. Koyulasinca ocaktan
indirip, igine rendelenmig limon kabugunu, vanilyayi ve ezilmig muzu ilave edin. Mikserde iki dakika ¢irpin.
Milféy hamurlarini tepsiye dizin ve Uzerlerine yumurta sarisi sirip, yagl kagit koyun. Uzerine tepsi koyun
(bdylece milféy hamurlari kabarmadan pisecek). 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Milfdyler soguduktan
sonra Uzerlerine kremayi pay edin. Dilediginiz sayida milféyu Ust Uste dizin. Buzdolabinda 10 dakika bekletin.
Dilediginiz gibi sUsleyerek servis yapin.

Fotograf "kristal avize" tarafindan génderildi. 29.09.2014
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