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MUZLU MILFOY PASTA

2 adet milféy hamuru

5 ¢orba kasiJi cikolata kremasi
2 su bardagi sut

2 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi toz seker
2 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJi nisasta

1 ¢corba kasigi tereyad
2 adet muz

1 paket vanilya
Uzerine:

Pudra sekeri

Milféy hamurlarini buzdolabi rafina alin ve hafifge yumusayinca ortadan ikiye kesin. Uzerlerini catalla geligigiizel
delin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda hafif pembelesene kadar pisirin. Krema
icin sOt, yumurta sarisi, toz seker, un ve nisastayi tencereye alin. Krema kivamina gelene kadar surekili
karigtirarak pigirin. Tencereyi ocaktan alip igine ezilmis muz, tereyadi ve vanilya katip karistirdiktan sonra ilitin. 1
adet milfdy hamurunun Uzerine kremadan suruip Uzerine 2&apos;nci milfdy hamurunu kapatip ¢ikolata kremasi
siirtin. 3&apos;incu milfdy hamurunu kapatin ve tekrar krema surlip Gzerine tekrar milféy hamurunu kapatin.
Diger milféy hamurlarini da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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