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MUZLU KURABIYE

1 cay bardag ¢ig badem

1 cay bardag ¢ig findik

1 yemek kasigi ay ¢ekirdedi igi

1 yemek kasigdi ¢ekirdeksiz siyah kuru (zim
1 tath kasidi tarcin

1 su bardagi yulaf ezmesi

2 adet muz

1 yemek kasigdi yer fistigi ezmesi

Bir tavaya, badem, findik, yulaf ezmesi ve ay ¢ekirdegi icini ekleyip 10 dakika boyunca ara ara karistirarak
malzemeleri kavurun. Ardindan Gziim ve targini ekleyerek ocagin altini kapatin. Genig bir kapta muzlari ¢atalla
ezin. Uzerine kavrulan malzemeleri ve fistik ezmesini ekleyerek bir spatula yardimiyla karigtirin. Bir firin
tepsisine yagl kagit serin. Kurabiye harcindan birer yemek kasigi dolusu alin ve tepsiye pay edin. Uzerlerini
hafifge bastirin. Onceden isitiimis 185 derecelik firinda pisirin.
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