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MUZLU KUP

150 gr Sarelle
200 gr muz
100 gr. kremşanti

Sarelle'yi hafifçe yumuşatıp, yarısını bir kaseye koyun. Muzları soyup dilimleyerek, kâsedeki Sarelle'nin üstüne
düzgün biçimde dizin. Önce kalan Sarelle'yi. sonra da krem şantiyi muzların üstüne döküp, Sarelle'li muzlu
kupunuzu servis yapın.
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