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MUZLU KREP SARDI

Krep igin:

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 fiske tuz

1, 5 su bardagi un

Az siviyag

Iciigin:

2 su bardagi sut

1 ¢orba kasigi piring unu
Yarim ¢orba kasigi nisasta
1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 adet blylk muz

Once i¢ hazirlanir, muz digindaki malzemeler tencereye konur, karigtirarak pisirilir. Sogumaya birakilir. Krep
malzemesi ¢irpilir. Yayvan bir tavaya az siviyag konur, iyice isininca kepce ile krep hamuru dékuilir. Pisince
¢evrilir. Hamur bitene kadar ayni islem tekrarlanir. Soguyan muhallebiye kip kip dogranmis muz eklenir ve
kanistinilir. Kreplere yeteri kadar i¢ konur ve sarilir.

© lezzetler.com tarif no:143051 « adi:Muzlu Krep Sardi « gdnderen:sofa « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-krep-sardi-vt104564
http://www.tcpdf.org

