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MUZLU KREMSANTILI CIKOLATALI KREP

2 adet yumurta

1 su bardagi uyn

2 yemek kasigi piudra sekeri
2 yeme kkasigi kakao

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi erimis tereyagi
Tuz

1 paket krem santi

3 adet muz

2-3 damla vanilya esansi

1 yemek kagagi yag (tavay! yaglamak igin)
Uzeri igin:

1 paket hazir ¢ikolta sosu
Yarim kilo sut

Gukur bir kapta sit, yumurta, seker, vanilya esansi, erimis tereyagdini ekleyerek cirpin, geri kalan malzemeleride
ekleyerek tekrar ¢irpmaya devam edin.

Teflon tavayi hafif atese koyun, i¢ini yaglayin, hazirladiqimiz krepten bir kepge ile tavaya dékuin, her iki yGzina
pisirin.

Pigirilen krepler soguduktan sonra soydudimiz muzu iginek koyarak sutle ile ¢irpiimis kremsantiyi strtip rulo
yapalim.

Hazirladigimiz ¢ikolata sosunu sit ile pisirip Uzerlerine gezdirelim, servis tabadina alalim.
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