—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU KREM BURLE

Malzemeler:

2 adet muz

400 ml stt

300 ml krema

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
100 gram toz seker
50 gram esmer seker
Vanilya

Hazirlanisi:

300 ml sut, krema ve vanilyayi kigulk bir kapta isitin. Yumurtalar, yumurta sarilari ve toz sekeri beyazlasana
kadar mikserde 6nce yavas sonra yiksek devirde ¢irpin. 100 ml sttl ekleyin. Isittiginiz kremali karnisimi da ilave
ederek iyice karigtirin. Muzlari dilimleyip firin kaplarina paylastirin. Uzerlerine kremay ekleyin. Derin bir tepsiye
dizin. Kaplarin yarisina gelecek sekilde sicak su doldurun. 150 derecede isitiimig firinda 30-35 dakika pisirin.
Kaplari firndan gikarip gece buzdolabinda bekletin. Servis éncesi tizerlerine esmer geker serpin. Firnin izgara
bolumand 6nceden isitin. Kaplar ici soguk su dolu bir tepsiye yerlestirip firina verin. Uzerleri karamelize olana
kadar firinlayin. Bekletmeden servise sunun.
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