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MUZLU KOSTEBEK PASTA

Keki icin:

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2.5 su bardagi un

3 yemek kagigi kakao
Iciigin:

1 paket hazir pasta kremasi
1 paket krem santi

Damla cikolata ya da cikolata pargaciklar
3 adet muz

ilk olarak kekimizi yapalim. Yumurta ve sekerimizi derin bir kabin igerisine alalim ve sekerler eriyene kadar
¢irpalim. Sonra kakao hari¢ tim malzemeyi katip tekrar ¢irpalim en son da kakaoyu katip karistiralim. Tabanini
ve yanlarini yagladigimiz kelepgeli kek kalibimiza karigsimimizi dékelim ve 170 derece de 25-30 dk pigirelim.
Kekimiz piserken biz de kremamizi hazirlayalim ve muzlarimizi uzunlamasina ikiye ayiralim. Kekimiz pisip
soguduktan sonra kaliptan gikaralim ve ortasini kasik yardimi ile kenarlarinda 1 cm kalinlik kalacak sekilde
oyalim. Gikardiimiz parc¢alari da bir tabakta toplayalim. Oydugumuz kisma muzlarimizi dizelim Uzerine ¢ikolata
parcaciklari ve krem santi ile karistirdigimiz kremamizi dikkatli bir bicimde kule seklinde surelim En son olarak
da ortasindan ¢ikardigimiz kek kirintilarini elimizle iyice ufalayip kremanin Uzerini tamamen kapatacak sekilde
koyalim.
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