B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU KITIRLI MUHALLEBI

6 yemek kasig margarin

4 yemek kasigi un

1 su bardag seker

2 litre (10 su bardagi) sit

4 adet muz

2 paket burgak burcak biskivi
1 paket vanilya

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi yagi orta boy bir tencerenin igerisine atip eritiniz. Eriyen yagin igerisine 4 yemek kasidi un ilave
edip kdpUrip beyazlasincaya kadar karigtirarak kavurunuz. Un kavrulduktan sonra 1 su bardag sekeri koyup
karistirin ve ardindan 1 litre stitd ekleyiniz karigtirin. Daha sonra 1 paket vanilyayi da ekleyip kaynamaya birakin.
2 adet muzu soyup blendirda pire haline getiriniz. Plre haline getirdiginiz muzu ocakta pismekte olan
muhallebinin icerisine ilave ediniz ve ¢irpma teli yardimiyla sik sik karigtirarak pismeye birakin.

Burcgak bisklvinin bir paketini blendirdan gegirip pire haline getiriniz ve oval bir kaba alin. Diger 2 adet muzu
soyup, ince ince dilimleyiniz.

Muhallebinin kaynamasina yakin icerisine 2 adet yumurta sarisi ekleyip iyice karigtirin. Kaynayan muhallebiyi
derin bir borcamin icerisine aktarin biraz ilidiktan sonra 3 yemek kasigi sana yaginiyavas yavas karigtirarak
yediriniz.

Diger bir borcamin icerisine blendirdan gegirilmis bisklviden bir miktar koyunuz Gzerine muhallebiden bir miktar
koyunuz, sonra biraz muz dilimi ve kinlmamis burgak biskivi koyunuz bu islemi malzemeler bitene kadar
tekrarlayin son olarak tizerine kirlmis bisklvileri ve birkag adet normal biskuivi dizip, muz pargalari serpistiriniz
ve buzdolabinda sogumaya birakin.
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