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MUZLU KESKUL

http://www.ebruomurcali.com.tr

3 adet olgun muz

5 su bardagi sit

1 su barda@i toz badem
6 corba kasi§i toz seker
1 cay kasig vanilya

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu
4 corba kagigi un

1 adet yumurta sarisi

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 su barda@i sekerli bisklvi tozu
1 tath kasidi targin

1 cay bardagi toz badem
Taze nane yapraklari

Sit, toz seker, un ve piring ununu karistirin. Muhallebi kivamini alana kadar pisirin. Yumurta sarisi, vanilya ve
tereyagini ekleyerek keskili 10 dakika ¢irpin. Bademleri ilave edin ve karigtirin. Muzu ezerek pure haline
getirin. 1 su bardag keskul ve muz pdresini birlegtirin. Ayri bir kasede biskuvi, badem ve targini harmanlayin.
Servis kaselerinin tabanina targinli biskiividen azar azar koyun. Keskil, muzlu keskul ve biskivili karisimi kat
kat bosaltin. Taze nane yapraklariyla stsleyerek servis yapin.
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