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MUZLU KEK

3 adet yumurta

2 adet muz

1 su bardagi toz seker
125 gram erimis tereyagi
1 su bardag st

1 cay bardagi ceviz ici
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 ¢orba kasi§i kakao

1 su bardag parca gikolata
Uzeri icin:

80 gram gilek receli

Yumurtalari ve toz sekeri bir kabin icinde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakhgindaki
tereyagini da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Sdt, un, kabartma tozu ve vanilyayi da igine ekleyip
karistirmaya devam edin. Kakao, ezilmis muz, kiyilmis ceviz ve parc¢a gikolatayi igine katilip bu boza
kivamindaki karigsimi dikddrtgen tepsiye dizin ve 190 derecede 25 dakika pigirin. Firindan ¢ikinca tzerine receli
dékip sogumaya birakin. Yaninda kaymakla birlikte ikram edin.
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