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MUZLU KEK

250 gr. toz seker

250 gr. siviyag

3 yumurta

1 yemek kasigi kakao
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu
3 adet orta boy muz
300 gr. elenmis un

Sekerle siviyag, mikserle cirpilir. Daha sonra yumurtalar tek tek ilave edilerek ¢irpmaya devam edilir. 5 dakika
kadar ¢irpilir ve daha sonra diger malzemeler de bu karigima ilave edilir. Muzlar iyice ezilir, hamurun igine atilir,
kekin pisecegi kaliba yag surdlur, unlanir ve hamur igine dokilur. 175 derecelik firnda 1 saat pigirilir.

ML® Muzlu Kek icin tiklayin
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