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MUZLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 adet iri muz

1 klicUk paket bitter ¢ikolata
1 dolu corba kasigi kakao

1 su bardagi yogdurt

yarim paket tereyadi 125 gr.
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

ik islem olarak cikolata benmari usulu eritilir, bir karda bekletilir.

Derin bir kapta yumurta ve pudra sekeri iyice ¢irpilir, Gzerine yodurt ve oda i1sisinda yumusamis tereyagi katilir,
kisa sUre karistirdiktan sonra, kakao, erimis cikolata, vanilya, un ve kabartma tozu eklenir, plrtizsiz kivam
alana kadar kisa sure ¢irpilir.

En son kiglk dogranmis muz konur, kasikla karistirilir, yaglanmis kek kalibina dékdlGr.

175 derece 6nceden isitilmig firinda 40 dakika pisirilir.
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