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MUZLU KEK

2 olgun muz

2 su bardagi un

2/3 su bardagi seker

1/3 su bardag likit yag

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz igi
4 yumurta

1 cay kasigi targin

1/2 paket pasta kabartma tozu
1/2 ¢ay kagigi karbonat
Krema igin:

1 muz

1 kutu ¢ig krema

Krema icin, buzdolabindan ¢ikardiginiz ¢ig kremayi bir kaba bosaltiniz (Kremanin koyulagmasi igin soguk olmasi
gerekiyor). Elektrikli ¢irpici ile en dusik hizda ¢irpiniz.

Koyulagmaya baglayinca hizlandiriniz ve iyice kabarinca igine ¢atalla ezdiginiz muzu ilave ederek bir siire daha
¢irpiniz. Kremay! bir cam késeye aliniz.

Sekerle yumurtayi elektrikli ¢irpiciyla girpiniz.

Yag, catalla ezdiginiz muzu, targini ve cevizi ilave edip karistiriniz.

Unu ve kabartma tozunu katip karistirmayi strdirtintz.

28 cm capinda yaglanmis ve unlanmig pasta kalibina doklp orta hararetteki firinda, keke batiracaginiz tahta
kdrdana hamur bulagmayana dek (55 dk) pisiriniz.

10 dakika soguttuktan sonra pasta tabagina aliniz ve kremayla servis yapiniz.
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