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MUZLU KEK

https://www.elele.com.tr

3 olgun muz

3/4 su bardagi esmer seker
1 su bardagi un

1 su barda@ damla cikolata veya kuvertir
1/2 su bardagdi kakao

1 yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 cay kasigi tarcin

Yarim ¢ay kasigi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tereyadi

1/2 cay kasigi tuz
Sislemek icin:

Cikolata sos

Muzlari bir ¢irpma kabinda ezip piire haline getirin. Uzerine esmer sekeri, yumurta ve vanilyayi ilave edip
purlzsuz hale gelinceye kadar ¢irpin. Ayri bir kapta un, kakao, tar¢in, kabartma tozu ve tuzu homojen bir
karisim haline getirin. Hazirladiginiz unlu karigimi, muzlu karigimin tzerine ekleyin ve un topagdi kalmayacak
sekilde iyice karigtirin. Karigimin tizerine damla gikolatalari ekleyip biraz daha karigtirin. Isiya dayanikli cam kabi
tereyagi ile yaglayin. Kek karigimini firin kabina aktarin ve Uzerini spatula ile dizlestirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda 45-50 dakika pigirin. Firindan aldiktan sonra 10 dakika kadar dinlenen kekin (zerine dilerseniz
cikolata sosu ddkerek servis yapin.
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