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MUZLU KEK

3 adet yumurta

1 kase yogurt

1 kase esmer seker

1 kase oda sicakliginda tereyagi
Yarim limon

3 kase un

1 tutam kaya tuzu

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

2 adet muz

Firnni 180 derecede dnceden i1sitin. Mutfak robotunun i¢inde (elektrikli mikser de kullanabilirsiniz) hizli seviyede
yumurtalari ¢irpin ve (izerine yogurdu ekledikten sonra bir kez daha ¢irpin. Kasedeki sekerin 2/3[?|lyle
tereyagini bu karigsima ekledikten sonra yeniden karigtirin. Karistirmaya devam ederken, yarim limonun
kabuklarini rendeleyin, suyunu sikip un ve kaya tuzuyla birlikte karisima ilave edin. Pirlzsuz oluncaya kadar
girpin.

Kek kalibini yaglayin, geriye kalan sekerin yarisini kabin i¢ine serpin. Muzlari soyduktan sonra ortalama 1
santimetre buyUkliginde yuvarlaklar halinde dilimleyin ve kek kalibina yerlestirin. Biraz 6nce hazirladiginiz
karigimi bunun tzerine dokin ve 45 dakika pismek Uzere firina verin.

Bicagin ucunu kekin ortasina batirdiginizda bigak kuru ¢ikiyorsa, kekiniz olmus demektir. Kaliptan ¢ikarip servis
edebilirsiniz.

Not: Kek piserken kararmaya baglayacak, erimis tereyadi (isiyla eritilmemis olmali) hamurun i¢inde yayilirken
karamelize kabuk olusturabilir. Kekin tzeri ¢ok hizll kararmaya baglarsa folyoyla kapatabilirsiniz.
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