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MUZLU KEK

2 adet muz

3 yumurta

Geyrek su bardagi st

Geyrek su bardagi hindistancevizi yag

1 su barda@i kinoa unu (kegiboynuzu unu, karabugday unu gibi diger unlar da tercih edebilirsiniz)
Yarim su bardagi esmer seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi tereyagi

Oncelikle yag ve sekeri kdpiirene kadar derin bir kapta ¢irpin. Ardindan igine yumurtalari ve siitii ekleyin ve
¢irpmaya devam edin. Muzlari ¢atal yardimiyla ezin ve bu karigsima ekleyin. Eger olgun muz kullanirsaniz, hem
daha lezzetli bir kek elde edersiniz hem de bu asamada muzlari ezmesi kolay olur. Son olarak un, kabartma
tozu ve vanilyayi ekleyin. Bir kek kalibini yaglayin ve karigimi igerisine dékiin. 180 derece dnceden isitiimig
firnda ara ara kontrol ederek yarim saat kadar pisirin.
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