Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU KEK

https://www.elele.com.tr

150 ml kefir

600 gr un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

1 tath kasidi karbonat

115 gr tereya@ (yumusatiimis)
125 gr toz seker

2 yumurta

2 olgun muz

100 gr ceviz igi

Firnni 175 dereceye ayarlayin. Kek kalibina yagh kagit serin. Un, kabartma tozu, tuz ve karbonati genis bir kapta
harmanlayin. Ayri bir kapta tereyadi ve sekeri mikserle ¢irpin. Teker teker yumurtalar ekleyin. Muzu ¢atalla ezin
ve tereyagina karigtirin. Kefir, un karigimi ve cevizi ekleyerek spatula ile karstirin. Hamuru kaliba aktarip firina
yerlestirin. Kiirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar yaklasik 1 saat pisirin. Soguduktan sonra tzerini file
Antep fistidi ile sUsleyerek servis yapin.
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