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MUZLU KEK DOLMASI

5 yumurta

5 fincan un

5 fincan seker

1 fincan piring unu
3 adet muz

1 cay bardagdi findik
1 tath kasidi karbonat
Yarim limon suyu
Kremast:

1 kilo st

1 yumurta

1 bardak toz seker
1 su bardagi un

Derin bir kapta 5 yumurta, 5 fincan §eker cirpilir. Yumurtal seker koyu bir hale gelince 1 tatl kasigi karbonat
yarim limon suyu i¢inde karigtirilip, yumurtalara ilave edilir.

5 fincan un ve piring unu da eklenerek karigtirilir, yaglanmis kek kalibina dékilUp az isitiimig firinda pigirilir.
Kekin Gzeri kizarip i¢i ¢ig kalmissa kalibin Gzerine drtecek blyuklikte yaglh kagit koyarak bir miktar daha pigirilip
firindan ¢ikarilir.

Sogutulan kekin Ust ytizinden keskin bir bigakla bir kapak kaldirilip, bir yere konur. Kekin i¢i dikkatli bir sekilde
bosaltilir, pismis olan krema ile kekin iginden ¢ikmig kek kirintilari iyice karigtirilir.

Muzlarin kabugu soyulup, dilim dilim kesilir. Kekin dibine bir sira muz dizilir. Muzun Ustiine kek kinntisiyla
karismis kremanin yansi konup, yaydirilir. Kremanin tizerine kalan muzlar dizilir. Muzlarin Gstine kalan krema
yerlestirilir.

Kekin Ustiinden ¢ikanlan kapak tekrar Ustiine kapatilip buzdolabina konup dondurulur.

Krema arttiysa kek kalibindan ¢ikarilip, kenarlari krema ile kaplanir.
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