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MUZLU KAYGANA

1 adet yumurta
1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag

6 ¢orba kasiJi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi pudra sekeri

2 adet muz

1 gorba kagidi tereyag

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Muz harig biitin malzeme cirpilir. Tava tereyaglanir. Karisim dékulir. Uzerine yuvarlak dogranmis muz dilimleri

dizilir. Kapak kapatilir. Kisik ates te 15 dakika kadar pigirilir. Sonra bir tabak yardimiyla ters gevrilir. (tava tekrar
yaglanir.)5 dakika bu yiz de pisince servis tabagina aktarilir. Uzerine pudra sekeri elenir.
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