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MUZLU KARE KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 paket tereyadi (250 gr)
2 adet orta boy muz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket cikolata

Yumurta ve seker bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine yodurt ve eritilmis tereyadi katilir. Kisa siire karigtirdiktan
sonra elenmig un, kabartma tozu, vanilya katilir. En son ufak dogranmis muz ilave edilir. Yaglanmig tepsiye
doékalar, dizeltilir. Onceden isitilmii 175 drece firinda 35-40 dakika pisirilir. Firndan ¢ikinca ilrken ¢ikolata Ben
Mari usulu eritilir. Sonra bir ¢atal gikolataya batirilir ve kekin tzerinde sallanarak gelisi glzel gizgiler birakilir. Bu
islem bitince kek sogumaya birakilir ve kare sekinde kesilir.
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