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MUZLU KARAMELLI PASTACIKLAR

100 gram tereyagi

250 gram kakaolu biskdivi
1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi krema

2 adet muz

Tereyagini eritip, bisklvilerle birlikte blenderden gegirin. 6 adet porsiyonluk dikddrtgen kaliba bastirarak
yerlestirin. Kaliplari dondurucuya koyup, yarim saat bekletin. Daha sonra kaliplar 170 derece firinda 20 dakika
pisirin ve ¢ikarin. Soguyunca kaliplardan alip, servis tabagina yerlestirin. Ayri bir yerde tozsekeri orta blyUklikte
bir sos tenceresine alip eritin. Bagka bir yerde kremayi isitin. Sekerin rengi acik kahverengi olunca sicak
kremayi ilave edip hemen karistirin. Sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Muzlari halka dilimleyin ve karamel
sosuna batirip keklerin Gzerine yerlestirin. Kalan sosu pastalarin Gzerine gezdirip servis yapin.
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