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MUZLU KAPKEK

2 V2 su bardagi bugday unu (2509)

2 cay kasig Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi st

1 cay bardagdi sivi aycicek yagi (200ml)

2 adet yumurta

3 cay barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (180g)
2 cay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin

1 tath kasidi targin

2 adet muz

1 su barda@i kirik badem kiriklari

Krema igin:

1 paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 su bardaginin 2/3[2li kadar siit (150ml)

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding

1 adet muz

Elenmis unu, tar¢ini, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Sekerli Vanilini bir kapta harmanlayin.
Muzlari rondoda ¢ekerek pire haline getirin.

Mutfak robotunda veya gukur bir kapta yumurtalar ile Pakmaya Pudra Sekeri[Zni mikser yardimi ile 5-6 dakika
yUksek devirde ¢irparak karistirin. Uzerine sivi yag ekleyip 1 dakika daha karistirin.

Sirasiyla 6nce unlu kuru karigimi, bir spatula yardimiyla yumurtal karisima yavasca yedirin. En son muz piresi
ve badem kiriklarini da ekleyerek karigtirin.

Elde ettiginiz kapkek hamurunu sikma torbasi ya da bir kasik yardimiyla iclerine kapkek kagidi yerlestiriimis mini
kaliplara 2/3[2|(inli dolduracak sekilde paylastirin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pisirin.

Kremasi i¢in, Pakmaya Krem Santi[?lyi paket arkasindaki talimata uygun olarak ama daha az st ile, mikserle
once yavas, sonra hizli devirde girparak hazirlayin. Pakmaya Bal Bademli Puding Puding[?]i ilave ederek
¢irpmaya devam edin. Buzdolabina aktarip 1-2 saat sertlesmesi i¢in bekleyin.

Kekleri firrndan alin, soguyunca Uzerlerine yildiz ug takili sikma torbasinin igindeki kremadan sikarak dekoratif
bir sekilde susleyin.

En son dilimlenmis muz ile stsleyin ve hemen servis yapin ki muzlar kararmasin. Muzlarin kisa slrede
kararmamasi igin dilimlerin Gzerine limon suyu surebilirsiniz ancak kekin tadini degistirebilir.
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