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MUZLU KADAYIF

350 gram tel kadayif

1 cay bardagi siviyag
Muzlu krema igin:

2 adet muz

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi tozseker
2 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi bugday nisastasi
1 tath kasidi pirin¢ unu
Serbet igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi tozseker

1 ¢ay kagigi limon suyu
Uzerine:

Antepfistigi

Serbet icin su ve toz sekeri kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyu ekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Krema igin sit, toz seker, un, bugday nisastasi ve piring ununu genig bir kapta karigtirarak pigirin. Krema kivami
alinca catalla ezilmis muzu ilave edin. Kadayifi genis bir tepsiye alin. Uzerine sivi yadi gezdirip elinizle lif lif
ayirin. Kadayiftan bir parga alip, kiictik bir kasenin tabanina yerlestirin. Ortasina 1-1.5 ¢orba kasigi krema
koyun. Tepsiye ters gevirip ¢ikarin. Kadayif ve krema bitene dek islemi tekrarlayin. Onceden isitiimis 170 derece
finnda kizarana kadar pisirin. Sicak kadayifin (izerine soguk serbeti gezdirin. Serbet ¢cekene dek dinlendirin.
Antepfistigi serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162574 « adi:Muzlu Kadayif « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:17.05.2024 - 17:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-kadayif-vt114946
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/muzlu-kadayif-162574.jpg
http://www.tcpdf.org

