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MUZLU JOLELI VE KREMALI YAS PASTA

2 Yumurta

Yarim su barda@ seker

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi siviyag

2 fincan nisasta

1 kabartma tozu

1 vanilya

2 bardak un

Uzeri icin:

Pasta kremasi muzlu j6le ve muz

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpiyoruz diger malzemeleride ekleyip karistirin yaglanmig yuvarlak borcama
dokuyoruz 175 derece 6nceden isitilmis firnda pisiriyoruz kek pisip soguduktan sonra pasta kremasini 2 bardak

sutle cirpip kekin Uzerine srlyoruz muz dilimlerini Gzerine dégeyip hazirladigimiz jélemizi Gzerine dékip
dolapta sogumaya birakiyoruz sonra dilimleyip servis ediyoruz.
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