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MUZLU JÖLELİ İRMİK TATLISI

Muhallebi icin:
12 corba kasigi toz seker
9 corba kasigi irmik
1 kilo sut
1 corba kasigi kati yag
3 adet muz
Jole icin:
1 su bardagi soguk su
1 su bardagi sicak su
Muz jolesi

Bir tencerede malzemeler karistirilip muhallebi kivaminda pisirilir.
İcine 1 corba kasigi kati yag ilave edilip karistirilir.
Borcam islatilip icine muhallebi dokulur. Buzdolabinda sogutulur.
Diger tarafta jole 1 su bardagi soguk su ve 1 su bardagi soguk suyla karistirilarak hazirlanir.
Sogumus olan muhallebinin uzerine ince ince muz dogranir ve hazirlanan jole dokulur. Buzdolabinda
bekletildikten sonra servis yapilir.
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