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MUZLU ISPANAKLI PASTA

1 cay bardag eritiimis margarin
6-7 kok ispanak

3 adet yumurta

1.5 su bardadi seker

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 klicUk damla sakizi (ezilmig)
3 su bardagi un

1 kutu krem ganti

1 kUiglk paket krema yarim ¢ay bardag pudra sekeri
1 adet blylk boy muz

Ispanaklar yinarak dogranir. Rondonun igerisine dogranmis i1spanaklar, su ve eritiimis yag konarak puriizsiiz bir
karigsim elde edene kadar ¢ekilir.

Yumurta ve seker uygun bir kap icerisinde kdpUrine kadar ¢irpilir. Yumurtalara sirasiyla yapmis oldugumuz
Ispanakli karisim, un, vanilya, ezilmis gam sakizi ve kabartma tozu eklenerek dikddrtgen borcam ebadindaki bir
tepsiye dokaldr.

Hazirlanan kek 170 dereceye isitiimis firinda pisirilir. Pisme kontrolu kiirdan ile yapilir.

Diger taraftan st kremasi (krema soguk olmali) ve pudra sekeri katilagsana kadar mikserin ylksek devrinde
cirpilir.

Krem santi ambalaj Gzerindeki tarife gére hazirlanir.

Girpilmis krema ve krem santi karistilir. Bu karisima kiip kiip dogranmis muzlar ilave edilir.

Pisen kek soguduktan sonra bir cember yardimi ile kesilir.

Gemberin igerisinde kalan kekin tizerine krema konur. Kekin kenarlarindan gikan pargalar el ile ovusturularak
ufaklanir ve kremanin Gzerine ddsenir.

Bir gece dolapta bekleyen kekten gember dikkatlice ¢ikarilir ve damla gikolata ile stslenerek servis yapilir.
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