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MUZLU ISLAK KEK

1.5 bardak un

200 gr margarin

3 adet muz

1 cay bardagi serbet
1 fincan sit

1 bardak seker

100 gr kuru Gzim

2 kaslk esmer seker
1 cay bardagi krema

Muzlardan ikisini plre yapin, bir kap iginde 150gr margarin, toz sekeri, yumurtayi ve unu karistirin. St ve kuru
Uzumleri ekleyip tekrar karigtirin. Bu karigimi kaliba aktarip 170derecede 20dk pisirin. 50gr margarini ki¢Uk bir
tavada eritin esmer sekeri karistirarak kisik ateste eritin. Altini kapatip kremayi ve serbeti karistirin. Soguyan
keki kaliptan ayirin (ters kalsin) tzerine hazirladiginiz sosu dokin. Kalan muzu dilimleyin ve kekin Gzerini
susleyin.
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