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MUZLU ISLAK KEK

3 muz

175 gr margarin

3 yumurta

1.5 su bardagi un

175 gr tozseker

1 kahve fincani st

75 gr ¢ekirdeksiz kuru GzOm
50 gr damla ¢ikolata

Sos igin:

50 gr margarin

2 ¢orba kagiJI esmer seker
1 ¢orba kasigi pudraseker
1 cay bardagi serbet

1 cay bardagi krema

Muzlari soyup 2 tanesini plre haline getirin. Oda i1sisinda yumugatiimig margarini bir kaba alip seker, 3 yumurta
ve un ekleyerek mikserle girpin. St, muz piresi, damla gikolata ve kuru tGzlmleri ekleyip tekrar karigtirin. 8
kicUk kalibi yaglayip hazirladiginiz karisimi kaliplara paylastirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 15
dakika pisirin. Sos icin, margarini ki¢Uk bir tencereye alin. Sekeri ilave edip eriyene kadar kisik ateste surekli
karigtirin.

Ocaktan alip krema ile serbeti ekleyin ve iyice karigtirin. Pigen kekler soguyunca servis tabaklarina ters
cevirerek ¢ikarin. Uzerlerine hazirladiginiz sosu paylastirin. Kalan muzu ince ince dilimleyip pudinglerin Gzerini
sUsleyin. Bekletmeden servis yapin.
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