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MUZLU INGILIZ KEKI

200 grun

1/2 cay kasigi tuz

100 gr tereya@i ya da margarin
400 gr olgun muz

150 gr pudra sekeri

100 gr portakal ve limon kabudu rendesi
50 gr iri kiyilmig ceviz

2 yumurta, hafif ¢irpiimig

Ustu:

100 gr seker, elenmis

1 yemek kasigi su

Birkag ceviz yarisi

Dérde bolinmus portakal dilimleri

600 gr'lik dikddrtgen kalibi iyice yaglayip igine un serpin. Ekmek kirintisina benzeyene dek bir kabin igine
elediginiz un ve tuz ile yagi karigtirin. Muzlarin kabuklarini soyup pire haline getirdikten sonra kalan gereclerle
birlikte un - yagd karisimina karigtirin. lyice karistirin. Hazirladiginiz kaliba dékip, hafif firnda 35 - 45 dakika,
kekiniz iyice kabarip altin sarisi bir renk alana dek pisirin.

Kek soguyunca, Ustl igin hazirlanan seker ile suyu, koyu ancak akici bir kivama ulasana dek karigtirip, kekin
Ustline sUrln ve yarim cevizler ve dortte bir portakal dilimleri ile stsleyin.
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