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MUZLU HINDISTANCEVIZLI KEK

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

2 tane muz (kararmis olsun)
Yarim su bardagi siviyag

1 su bardagi seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 su barda@i hindistancevizi

Unu, kabartma tozunu ve tuzu bir kapta karistirin. Muzu catalla iyice ezin ve ptre yapin. Yag, sekeri,
hindistancevizini, yumurtay! ve vanilyayi katarak ¢irpici ile ¢irpin. Un karisimini da katin ve hafif karistirin. Harci
12 muffin kabina egit paylastirin, Uzerlerine birer tutam hindistancevizi serpin, 170 dereceye isitilmig firinda
20-25 dakika pisirin. Firin telinde sogutun, mimkinse 1 gln dinlendirip servis edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.04.2023
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