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MUZLU HAVUGLU KEK

1 paket sana yagi

1 adet muz

2 su bardagi un

1 paket vanilya

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 adet havug

200 gr pudra sekeri

1 su bardagi findik

1 cay kasigi tarcin

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyin. Muzun kabuklarini soyup, kararmamasi i¢in tzerine limon surtp ezin.
Cevizleri iri gekin. Derin bir kabin icinde oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalari, Sana[?lyi, tuzu ve pudra
sekerini krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Daha sonra icine unu ve kabartma tozunu, bir stizge¢
yardimiyla eleyerek ilave edin. En son olarak targini, vanilyayi, rendelenmis havucu ve ezilmig muzu ilave edip,
tahta kasikla karigtirin. Kek harcini Sivi Sana ile yagladigimizda kek kalibina koyun. Onceden 185 derecede
isittiniz firnda 35-40 dakika pisirin. Kek pistikten sonra kalibin icinde en az 10 dakika bekletip, soguttuktan
sonra ters cevirin. Kek iyice soguduktan sonra tzerine bir siizgeg yardimi ile pudra sekeri ve file findik
serptikten sonra, servis edin.
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