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MUZLU GEVREK

Turta Cafe & Bistro KAVAKLIDERE

Malzemeler

Taze yufka (Dérde bélinmds)

3 yemek kasigi pasta kremasi

1 adet muz (kUp kip dogranmig)

1 tath kasidi tereyad

2 yemek kasig ¢ikolata sos

Krema icin gerekli malzemeler:

1 su bardag st

1 yemek kasidi nisasta

3 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

Cikolata sos igin gerekli malzemeler:
1 su bardag stit,

1 yemek kasigi un,

1 tath kasidi kakao,

3 yemek kasi§i toz seker,

3 yemek kasi@ eritilmis bitter cikolata.

Hazirlanisi:

Gukur bir kapta pasta kremasi ve muz karigtirilir. Dérde bdldigumaz yufkanin bir parcasi tezgaha agilir ve
karisim yufkanin ortasina yerlestirilir. Daha sonra sigara béreg@i sarlyormus gibi sarilir. Teflon tavaya tereyagi
konur ve sardigimiz muzlu yufkanin her iki tarafi da bu yagda, kisik ateste 3 dakika kizartilir. Kizardiktan sonra
servis tabagina alinir. Uzerine ¢ikolata sos dokulerek ve meyve dilimleriyle stslenerek servis yapllir.

Kremanin yapiligi:

1 yemek kasigi sut bir kenara ayrildiktan sonra, stttin tamami gukur bir tencerede kaynatilir. Nisasta, seker ve
yumurta ¢irpilir. Ayirdigimiz 1 yemek kasigi soguk sit de ilave edilir ve iyice kanstirilir. Bu karigim kaynamis site
yavas yavas dokulerek karistirilir. Sogumaya birakilir.

Cikolata sosun yapiligt:
Sat kaynatilir. Un, kakao ve toz seker harmanlanarak kaynayan sute yavas yavas ilave edilir. Karisim kisik
ateste 8-10 dakika devamli karistinlarak pisirilir. Eritilmis ¢ikolata da ilave edilir ve 3-4 dakika daha pigirilir.
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