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MUZLU FISTIKLI KREP

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Adet yumurta

1 Cay Kasigi bal

1 Bardak sut

2 Adet muz

1 Bardak un

1 Cay Bardagi Antepfistiyi Gekilmis
1 Yemek Kasigi hindistancevizi

1 Cay Bardagi toz seker

Yumurta, sut, un ve 1 tath kasigi toz sekeri iyice ¢irpin. 25 cm. ¢apindaki teflon tavasina sana margarini koyun
ve iyice yaglayin. Hazirladiginiz hamuru 4'e boliin ve her birini, iki tarafini da gevirerek kizartin (hamur tavaniza
incecik dokdlmeli). Ic malzemenin hazirlanisi Muzu dilimleyip bal, fistik ve hindistan cevizi ile beraber karistirin.
Kreplerin icine ya da Uizerine koyarak servis yapin.
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